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PLANO E ORCAMENTO PARA 2025

TRADICAO...

TRABALHO...
PROGRESSO...



INTRODUCAO: |
o M\

A Confraria do Queijo S&o Jorge é uma associagdo cientifica e cultural, que apresenta
duas vertentes de extrema importancia (Ludica e Técnica), ambas direccionadas para a
preservacio e promogcdo da eximia qualidade carateristica do Queijo Séo Jorge - DOP.

Deste modo, apresenta-se como Confraria do Queijo Sdo Jorge (Componente Ludica),
quando o seu principal propésito diz respeito @ defesa, promogdo e dignificagdo da
Denominacdo de Origem Protegida - Queijo S&o Jorge, bem como da respectiva Regido
Demarcada (ilha de S.Jorge).

Para além das atribuicdes habituais nesse tipo de associagdo, como acima referido, na
sua Componente Técnica, esta Confraria acumula a grande responsabilidade de proceder
de acordo com as normas e regulamentos aplicéveis a certificacao e controlo dos queijos
produzidos pelos produtores da Regido Demarcada, apresentando-se assim como um
Organismo Privado de Controlo e Certificagao (OPC).

No dia 19-08-2016 a Confraria do Queijo S&o Jorge, Organismo Privado de Controlo e
Certificacdo do Queijo Sdo Jorge-DOP, ficou ACREDITADA pelo Instituto Portugués de
Acreditagdo (IPAC), segundo o referencial NP EN ISO/IEC 17065 de 2014.

O OPC (Confraria) presta servicos de certificagdo de forma imparcial e nao
discriminatdria, podendo candidatar-se ao mesmo, qualquer organizagdo com a sua
atividade de producdo de queijo no ambito da regido demarcada.



OBEJCTIVOS: #r -

e Manter a ACREDITAGAO pelo Instituto Portugués de Acreditagdo (IPAC),
segundo o referencial NP EN ISO/IEC 17065 de 2014

e Cumprir o Plano de Controlo (recolha de amostras na comercializagao e envio
para anélises Microbioldgicas e Fisico-Quimicas em Laboratério independente e
posterior rastreabilidade das mesmas)

e Realizar auditorias aos produtores de queijo Sao Jorge

e Formar novos provadores e reciclar os existentes

e Realizar aproximadamente 95 provas de queijos

e Disponibilizar formacao profissional

e Promover e divulgar o Queijo Sao Jorge

e Continuar com atividade Lidica 23 de Abril

e Participar em algumas entronizagdes a nivel Nacional e Regional



Trabalhs especializads 3 0000

Honorarios contabilidade 1320,00
Ferramentas utensilios desgaste rapido 990,00
Material de escritorio 1 030,00
Electricidade 1 200,00
Combustiveis 650,00
Agua 175,00
Deslocacgoes e estadas 3250,00
Transportes de mercadorias 50,00
Comunicagao 850,00
Despesas ¢/ cerimonias iniciaticas 6 000,00
Despesas ¢/ certificagao Qsjorge 14 150,00
Campanhas de Promogao 2 500,00
Formacéo de provadores 2 500,00

Remuneragoes do pessoal 32 497,4

Encargos sobre remuneragdes 6 247,34
Seguros acidentes trabalho e doengas profissionais 375,52
Outros gastos com o pessoal 150,00

Despesas bancarias ) “ 998




Nota Final:

A Confraria do Queijo Sdo Jorge enquanto Entidade Certificadora do Queijo Sao Jorge,
agradece a todos os intervenientes, nomedamente aos Provadores, Agrupamento de
Produtores ( Uniqueijo), Produtores de Queijo Sdo Jorge, Técnicos envolvidos e restantes
Entidades, pelo empenho e profissionalismo demonstrado ao longo deste tempo e que
fazem com que o Queijo Sao jorge seja reconhecido como um dos melhores queijos
Portugueses e Europeus feitos com leite cri de vaca.

Beira, 30 de Dezembro de 2024



