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INTRODUCAO:

A Confraria do Queijo Sdo Jorge é uma associagdo cientifica e cultural, que apresenta
duas vertentes de extrema importancia (Ludica e Técnica), ambas direccionadas para a
preservacdo e promogdo da eximia qualidade carateristica do Queijo Sio Jorge - DOP.

Deste modo, apresenta-se como Confraria do Queijo Sdo Jorge (Componente Ludica),
quando o seu principal proposito diz respeito a defesa, promocdo e dignificagio da
Denominagéo de Origem Protegida - Queijo S#o Jorge, bem como da respectiva Regido
Demarcada (ilha de S.Jorge).

Para além das atribui¢des habituais nesse tipo de associacio, como acima referido, na sua
Componente Técnica, esta Confraria acumula a grande responsabilidade de proceder de
acordo com as normas e regulamentos aplicdveis a certificagdo e controlo dos queijos
produzidos pelos produtores da Regido Demarcada, apresentando-se assim como um
Organismo Privado de Controlo e Certificagio (OPC).

No dia 19-08-2016 a Confraria do Queijo Sao Jorge, Organismo Privado de Controlo e
Certificagdo do Queijo Sdo Jorge-DOP, ficou ACREDITADA pelo Instituto Portugués
de Acreditagdo (IPAC), segundo o referencial NP EN ISO/IEC 17065 de 2014.

O OPC (Confraria) presta servigos de certificacio de forma imparcial e ndo
discriminatéria, podendo candidatar-se ao mesmo, qualquer organizacdo com a sua
atividade de producdo de queijo no dmbito da regidio demarcada.



OBEJCTIVOS: ﬁg(

e Manter a ACREDITACAO pelo Instituto Portugués de Acreditagdo (IPAC),
segundo o referencial NP EN ISO/IEC 17065 de 2014

e Cumprir o Plano de Controlo (recolha de amostras na comercializacio e envio
para andlises Microbioldgicas e Fisico-Quimicas em Laboratério independente e
posterior rastreabilidade das mesmas)

e Realizar auditorias aos produtores de queijo Sdo Jorge

e Formar novos provadores e reciclar os existentes

e Realizar aproximadamente 100 provas de queijos

e Disponibilizar formago profissional

e Promover e divulgar o Queijo Sdo Jorge

e Continuar com atividade Ludica 23 de Abril

e Participar em algumas entronizagdes a nivel Nacional e Regional



Trabalhos especializados 7 904,29
Honorarios contabilidade 1320,00
Ferramentas utensilios desgaste rapido 68,63
Material de escritério 913,63
Electricidade 121717
Combustiveis 633,01
Agua 123,81
Deslocacgdes e estadas 3352,64
Transportes de mercadorias 92,16
Comunicacao 1213,43
Despesas c/ cerimonias iniciaticas 7 006,27
Despesas c/ certificagdo Qsjorge 13 471,71
Campanhas de Promogao 2586,17
Formacéao de provadores 2 500,00

Remuneracdes do pessoal 32 221,84
Encargos sobre remuneragées 6 581,02
Seguros acidentes trabalho e doencas

profissionais 375,52
Outros gastos com o pessoal 101,00

Multas e penalidades 145,16
Quotizagoes 80,00

Despesas bancarias 99,84
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Certificacao de queijo 80 000,00

Secretaria Agricultura 5 000,00

Nota Final:

A Confraria do Queijo So Jorge enquanto Entidade Certificadora do Queijo Sdo Jorge,
agradece a todos os intervenientes, nomedamente aos Provadores, Produtores de Leite,
Agrupamento de Produtores (Uniqueijo), Produtores de Queijo Sdo Jorge, todos os
Funciondrios envolvidos e restantes Entidades, pelo empenho e profissionalismo
demonstrado ao longo dos anos e felicita todos os mencionadas pela conquista de mais
duas medalhas em concurso internacional “World Cheese Awards™ tendo o Queijo Sio

Jorge DOP 4M obtido medalha de ouro e 0 Queijo Sdo Jorge DOP 12M medalha de prata.

E o fruto do nosso trabalho didrio que faz com que o Queijo Sdo Jorge seja reconhecido

como um dos melhores queijos Portugueses ¢ Europeus feitos com leite cra de vaca.

Beira, 27 de Dezembro de 2023
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